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ZVF Déjeuner 98 Euros
it T ,/%\%\ BEtrVohsT Extraction de céleri rave relevée au saké et yuzu, garum de sardine pour
accompagner :
Eﬂ )I\ @D Eﬂ %%D Z\_ Concombre fermenté a la pimprenelle, sauce au sésame blanc
EOZDOFE—T Guimauve d’extraction champignon au gel de ponzu et herbes
EEDNRTH S LET Bara - Chirashi de poissons nobles aux condiments,

Bouillon minéralisé pour I’apprécier

itk = Y N N Petit bonbon de navet glacé au marc de saké
INAFy TILDENRKI T4 BOFvET Ananas confit a I'eau de mer, caviar végétal « Ume » et sorbet
== Z?K?r_f DA A7 —LA 7]‘%,@ @D Coque soufflée au chocolat, glacée au Genmaicha, gelée d’'Umeshu
+ IJ _

Extrait de notre carte des vins et sakés

Champagne R.Pouillon & Fils, "Cuvée Réserve" 90 Euros
Kunimare Ginpu, Maison Kunimare, Région de Hokkaido, Riz Ginpu 135 Euros
Montagny, Domaine Philippe Colin 2017 80 Euros
Pouilly-Fumé "Petit F", Domaine Michel Redde 2017 65 Euros

Castillon-Cotes de Bordeaux, Chateau La Croix-Lartigue 2010 80 Euros
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Omakase 280 Euros
Emotions salées

Extraction de céleri rave relevée au saké et yuzu, garum de sardine
pour accompagner :

Concombre fermenté a la pimprenelle, sauce au sésame blanc
Guimauve d’extraction champignon au gel de ponzu et herbes
Navet Kabu au sabayon froid de Tosazu, bouillon de fanes
Tsukemono de trévise au shiso vert

Sashimi agrumé a la chapelure croustillante et thon rouge

Collection de sushis nigiris

Gelée de Dashi a la creme de crevette Gamberoni, sorbet a 1'oseille
Langoustine au feu et algue croustillante

Soupe au Miso blanc et consommé chaud au navet boule d’'or

Amamis d’Aurélien Rivoire

Petit bonbon de navet glacé au marc de saké

Ananas confit a 'eau de mer, caviar végétal « Ume » et sorbet
Tempura moderne de shiso, perle au céleri

Mangue a l'algue Nori, poivrée au sancho

Coque soufflée au chocolat, glacée au Genmaicha, gelée d"'Umeshu

Menu Rencontre 150 Euros

Le chef présente une version plus épurée de I'Omakase

Cing émotions salées, une collection de dix pieces de

sushis nigiris et quatre amamis



