Menu de Saison

Faites-vous plaisir !
Composez votre menu en choisissant vos plats.

Une entrée et un plat (horsdimanche etjours fériés) = || | ... .....cccooiiiiiiiiiiiiinnns 25 €
Un plat et un dessert (horsdimanche etjours fériés) = ... oiiiiiiiiiinnanns 25 €
Une entrée, un plat et Un dessert = ... 29 €
Une entrée, un plat, un fromage et un dessert = ......cooooviviveeeeiieeiieienn, 38 €
Une entrée, un poisson, une viande*, un fromage et un dessert = ...... 46 €

Le Menu a 46 € est servi pour I'ensemble de la table (hors enfants)

Pour tout changement un supplément sera facturé.
(* ou plat végétarien)

Prix
’ ala carte
Enirees
LY (e 1= [ (o1 (=N e | (o £ Rt 16 €
A partir du menu a 38 € ou suppl. de 4 € dans les menus a 25 € et a 29 €
marmelade de figues au Porto, fougasse
Feuilleté Q I'@SCArgOt ...ttt eeree e aeeessae e e sssee e ssneens 14 €
sauce meurefte
e eerione SAlade de chévre chaud en feville de brick, au miel de Savoie ......... 12€
w(eroit jeunes pousses d'épinards, condiments
CEUf COCOH@....a e e e e e e e e e e e e 12 €
sauce moutarde a I'ancienne, petits croGtons a I'ail
Soupe A I'oignon gratiNn@e ............ueeeeeeeeieeceecceeecereecreeeeeeeeessaeeenes 12 €

Notre carte est 100% «faite maisonn, nous proposons une cuisine
& réalisée sur place a base de produits bruts et frais.

mes

¢ections  Mettent en valeur les produits locaux, des produits du terroir et des

wioemir  poissons régionales.
Tous nos prix sont nets, service compiris.
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Menu de Saison

Prix
ala carte
Plats
Poisson
(=T ed o T=3e [V 3 s Lo 1 0 1= o | AN 21 €

écrasé de patates douces a I'huile de truffe, creme de champignons, mousse
d'épinards
Plat végétarien

Risotto crémeux aux champignons et Meule de Savoie ....................... 17 €
gressin, fuile de parmesan

Viandes

Le Filet de boeuf - Origine Frangaise - de race Charolaise .................. 26 €
A partir du menu a 38 € ou suppl. de 4 € dans les menus a 25 € et a 29 €

purée de céleri, galette de betteraves, jus de boeuf corsé a I'oignon rouge

Magret de canard ... eeiiiccccerrecrrerrreecee e e e e e ereee e e e e eeeesannes 26 €
A partir du menu a 38 € ou suppl. de 4 € dans les menus a 25 € et a 29 €
chutney de potiron et chataignes, endive rbtie, sauce aigre douce

Echine de cochon braisée .............ueocveeeeeeecieeieceeceeecceeecre e ee e 22 €
petits I€gumes rotis, polenta crémeuse, sauce bourguignonne

DECROUVREZ NOS BURGERS 100 % Maison

Le Burger Classique, salade verte etfrites..........ooeeeeeoiiiiiiiiiiiinne, 20€
A partir du menu a 38 € ou suppl. de 4 € dans les menus a 25 € et a 29 €

steak de boeuf — 180 g — d’origine francaise, compotée d'oignons, tomates
confites, Meule de Savoie

Le Burger Vegan, salade verte et frites.......ccooceeiiiciiiiiiiccnnne 20 €
A partir du menu a 38 € ou suppl. de 4 € dans les menus a 25 € et a 29 €

steak de lentilles, compotée d’oignons, tomates confites, rGpé de betteraves
en vinaigrette, confit d'échalotes au vinaigre balsamique

Tous nos prix sont nets, service compiris.




Menu de Saison

Fromages _ Prix
ala carte
Faisselle de fromage bIANC ... eaaaee 6 €

nature, a la creme ou coulis de fruits rouges

Plateau de fromaAQgEes ... ae s ssasasaa e annnes 8 €

Desserts 8,50 €

mes

éections DOMe exotique de bavaroise av fruit de la passion
W financier aux amandes, glace café

Merci de
commander
votre dessert
en début de
repas.

Fondant chocolat et son coeur coulant au chocolat amer
sorbet d la banane

Crumble d’ananas roti
sorbet passion

Vacherin dans son pot
glace chocolat au lait, sorbet pomme, meringue & la féeve de tonka, chantilly

Créme brulée du moment
tuile dentelle au sésame

Les glaces et sorbets sont fabriqués par nos soins.

ALLERGENES : Les informations sur les allergenes présents dans les plats
sont & votre disposition d la réception

Tous nos prix sont nets, service compiris.



Menu Enfant o o | Q
al3€ B

Plat

Echine de cochon braisée

Ou

Péche du moment

Accompagnement au choix :
Polenta crémeuse OU Frites fraiches « Maison », OU Petits IEgumes rotis OU
Risotto aux champignons et Meule de Savoie

Dessert
Coupe glacée deux boules
ou

Faisselle de fromage blanc nature, ou a la creme, ou coulis de fruits rouges

Boisson (20cl)

1 verre de Coca-Cola© OU 1sirop OU 1 jus de fruit (pomme ou orange)

OU 1 verredelceTea© OU 1 verre d'Orangina ©)

Tous nos prix sont nets, service compiris.



