ENTREE AU CHOIX

Choice of starter

é Terrine de campagne aux foies de volaille
Homemade chicken liver farmhouse Terrine

% Salade lyonnaise : Croutons, lardons et ceuf poché

Salad with croutons, bacon and poached egg
-& Salade de lentilles au cervelas
Lentil salad with saveloy
& Terrine de poisson et sa concassée de tomates
Homemade white fish terrine served with crushed tomatoes

PLAT AU CHOIX

Choice of main course

é Bavette sauce échalote
Flank steak with shallot sauce

Quenelle de brochet a la cuillere sauce homardine
Pike dumpling with lobster sauce
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“t= Parmentier de saucisson chaud a la Vigneronne
Hot sausage and red wine sauce Parmentier

Z% Andouillette lyonnaise sauce moutarde a I'ancienne au vin blanc
Tripes pork sausage with old fashionned Dijon mustard sauce

& César de beeuf : Tartare saisi a la poéle
Pan seared beef tartar

== Tripes a la lyonnaise pommes vapeur
Tripes lyonnaise with steamed potatoes

A Téte de veau et quenelles de volaille cuisinées «en tortue» sauce tomate
Calf’s head and chicken dumplings coocked in a firm terrine

A Mousseline de Colin, Sauce a I’Aneth
Mousseline of white fish with Dill sauce

FROMAGE OU DESSERT AU CHOIX

Cheese or dessert of your
choice

£% Fromage blanc nature ou a la creme
'/Vhlte cheese whith cream or sauce of red fruits

& Cervelle de Canut
Mix of white cheese schallots, herbs, pepper and salt

A 1/2 Saint Marcellin de la Mére Richard
Matured half Saint Marcellin

3 Terrine de pain perdu brioché caramélisé, sauce caramel maison
Bread pudding caramelised, with homemade caramel sauce

A Mousse au chocolat maison
Chocolate mousse

& Dessertdujour
Choice of today’s special dessert

Les Prix sont indiqués Toutes Taxes Comprises, Service compris.



